
 

 

 

 
DOMAINE DE BELLENE 
BEAUNE / FRANCIA 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
color rosso rubino intenso, a tratti luminoso. Naso 
velatamente piccante, espressioni di spezie e di legno 
aromatico, di amarena e altri piccoli frutti rossi in 
confettura. Espressione potente al palato, un vino che sa 
prendere la scena e imporre il proprio ritmo. Equilibrato, 
morbido e solido; minerale, sapido e persistente. 
L’invecchiamento non fa che amplificare la straordinaria 
caratura di questo vino, integrando qualità progressive 
sempre più ricercate.  

VOSNE-ROMANÉE 
LES QUARTIERS DE NUITS  

ABBINAMENTI 
La sua struttura lo abbina con frattaglie arrostite o fritte, 
carni succose come il maiale arrosto o in salsa, l'agnello 
arrosto o il vitello brasato. Va meglio con formaggi con 
un sapore ben marcato. 

VINIFICAZIONE E 
AFFINAMENTO 
Fermentazione 
spontanea con soli lieviti 
indigeni in botti di rovere. 
Almeno 12 mesi in botti di 
rovere, nuove per il 50% 
 

TIPOLOGIA TERRENO 
Calcareo 

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
16/18 °C 

VITIGNO  
100% Pinot Noir 
 
REGIONE 
Côte de Beaune, 
Bourgogne 
 
DENOMINAZIONE 
Vosne Romanée AOC 
 
GRADO ALCOLICO 
13% 
 

 


